


_ Um lugar unico no mundo.




Hills € um espaco unico,

aos pés do bondinho do Pdo de Acgucar,

gue une gastronomia e experiéncia
com 3 ambientes distintos:

Rooftop, Restaurant & Lounge.



Um dos cartdes postais

mais visitados do mundo J

O bondinho do Pao de Acgucar comple |

110 anos e transporta cerca de
um milhao e meio de pessoas por an




Esse mesmo local abrigou o Zozo, restaurante que
mMarcou época, fechado ha mais de 10 anos.




Conhecer o Rio e nao visitar o

BONDINHO

€& COMo se Nnao tivesse visitado a cidade.

Também gueremos fazer do Hills uma

parada obrigatdria
para comer e beber na cidade.



,Em um modelo diferente, Hills possui
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RESTAURANT LOUNGE

ROOFTOP



ROOFTOP

3° ANDAR

No terceiro andar fica nosso
grande destague: um lindo

rooftop chill out

com vista privilegiada para um
grande cartao postal mundial, a
exemplo de cidades como
Milao e Paris.

Uma experiéncia unica
de sunset carioca.
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No primeiro andar um

taurante contempordaneo
om o melhor da cozinha internacional
m toques regionais em um ambiente
" aconchegante.
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LOUNGE

— 2° ANDAR

E no segundo andar varios

lounges com atendimento exclusivo,
pista de danca e os melhores Djs da cidade
comandando noites pra |a de especiais.

Hills



GASTRONOMIA

Toda parte gastrondmica recebeu a consultoria do

CHEF CHILENO FELIX SANCHEZ

Sanchez trabalhou em varios restaurantes renomados na América
Latina antes de ingressar na equipe de consultoria Bondoux, onde se
aprofundou na culinaria francesa no restaurante Noso, em Santiago do
Chile. Felix Sanchez comanda a cozinha do restaurante francés em um
hotel no zona sul, tem varios prémios como Veja Rio Comer e Beber,
Trip Advisor e mencao no guia Michelin.

Sanchez vem ao Hils para aconselhar o cardapio gastronémico com
pratos mais autorais, carioca e toque mediterraneo que vao agradar
diferentes gostos diferentes



DRINK

A carta de drinks fica a cargo do grande

WILLIAM BARAO

Responsavel pelo Bar Sobe, se destaca pela criatividade nas
apresentacoes de seus drinks e forma de trabalho presente.
Barao é responsavel por consultorias as principais casas da
cidade e nome sempre indicado e premiado

como Barmen do Ano.

Hills
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Praca General Tiviircio, 520 - Urca R
(Entrada Bondinho do Pao de Acicar) N



FUNCIONAMENTO

De Janeiro a Janeiro
De Segunda a Segunda
A partir de 12h

Lounge
Restaurant Rooftop de QUI @ I%OM
de 12 as 23h de 14h as 21h a partir de 21h




EVENTOS

Hills também fol pensado para receber eventos sociais
1€ corporativos com toda estrutura possibilitaqdo
diversas propostas em um mesmo ambiente

- Reunido/Apresentacdo/Palestra no 2° andar
- Almoco no 1° andar
- Happy hour no 3° andar

E ainda um passeio no bondinho do Pao de Acucar, é claro!

Hills



Rooftop, Restaurant & Lounge

Q Praca General Tiburcio, 520 — Urca
Rio de Janeiro - RJ

CONTATO
Romulo Groisman Sérgio Machado
(O (21) 99109-6142 (O (21) 99274-8687

Paulo Araujo
(O (21) 99551-0789




